Jesen je, tudi kar se barv
naravne kulise tice, najlepsi
letni ¢as. Narava se obarva v
tisocere odtenke zlate, rjave
in rdece ter povrh postreZe Se
z obiljem pridelkov. Nemcija
se ponasa s kar trinajstimi

vinorodnimi obmocdji, med
katerimi je med bralci nase
revije zagotovo najbolj

znana dolina reke Mozele.

Na naslednjih straneh
predstavljamo nemska vina in
ducat najlepsih vinskih poti.
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Pise: Bine Hodali¢

emcdija je vinska deZela, ¢etu-
di se nam mogoce dozdeva, da
Nemci vse stavijo na pivo ...
vec kot 20 razli¢nih sort vina
poznajo in mnoge med njimi so medna-
rodno priznane in cenjene. Preden se
popeljemo po najlepsih vinskih cestah v
Nemdiji, se pobliZje spoznajmo z vinskimi
sortami, ki tam uspevajo .
Tako kot mnogi zmotno pomislimo, da so
Nemci le pivopivci, tako je zmotno mis-
liti, da je pokrajina ob reki Mozeli edina
nemska vinska regija. Nasprotno, te so
precej razprsene po tej veliki evropski
drzavi in tako kot pri nas, je za vsako regi-
jo znadilnih le nekaj sort, ki tam najbolje
uspevajo in »dajo« najboljse vino.
Kajti na vrhunskih legah, kot jih ponujajo
regije Mozela, Posarje in Ruwel, lahko iz
grozdja iztisnejo vina skoraj neverjetne
kakovosti. Zivahnost in sadna aroma sta
znacilni za ve¢ino nemskih vin, v Nemdiji
pa prevladujejo predvsem bele sorte vin.

BACCHUS

Nova sorta je bila ustvarjena leta 1933
na Institutu za Zlahtnjenje trte v Geilwe-
ilerhofu. Skoraj 40 let pozneje, leta 1972,
je bila odobrena in vpisana v sortno listo.
Trto bacchus gojijo predvsem v Nemci-
jiin Angliji. Ta zgodnja sorta grozdja je
tako priljubljena, ker doseZe zelo visoko

stopnjo zrelosti in jo lahko gojimo tudi na
legah, ki niso primerne za rizling. Za trto
bacchus so znadilna aromati¢na in sadna
vina, ko je grozdje popolnoma zrelo. Ker
pa vino pogosto nima kislosti, ga pogosto
mesajo z Miiller-Thurgau. Bacchus se od-
liéno ujema s krepko kuhinjo, $e posebej
s peenim mesom ali pikantno $unko.
Najboljsa temperatura za pitje je osem
do deset stopinj Celzija.

BELI PINOT (BELI BURGUNDEC)

Beli pinot se priporoca kot lahko pole-
tno vino ali kot idealno vino za meni. Ta
elegantna sorta grozdja je priljubljena po
vsej Evropi. V Nem¢iji ga pogosto gojijo
na legah, ki so Ze prevroce za rizling. Sorta
grozdja ima visoke zahteve do tal: raje ima
topla in mocna tla v suhih in toplih legah.
Ce pa so te zahteve izpolnjene, je pri goje-
nju malo tezav. Beli pinot je bledo do svetlo
rumene barve z neznim vonjem. Znacilna
je rahlo oreskasta aroma, ki ob¢asno spo-
minja na citruse, marelice ali svez ananas.
Suha vina so idealna jedilna vina.

CABERNET SAUVIGNON

Za vino iz zlahtne trte cabernet sauvig-
non je znacilen vonj po ¢rnem ribezu, ki
ga vcasih spremlja pridih cedrovine. Od
svojega izvora v Franciji, kjer sorto gojijo
Ze vsaj od 17. stoletja, je osvojila vse vino-
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rodne regije sveta. Za pozno zoreco sorto
je znacilna globoka temna barva vina.
Znacilna vina imajo znacilen okus ¢rnega
ribeza in aromo zelene paprike. Tudi na
razli¢nih tleh in razli¢nih podnebnih raz-
merah ostane cvetica nezgresljiva. Vino
je odli¢na priloga k peceni govedini ali
jagnjetini s temnimi omakami.

CRNIRIZLING

Navkljub imenu, ta sorta ne izvira iz
rizlinga, temve¢ iz druzine burgundcev.
Sorta velja za relativno nezahtevno in naj-
bolje uspeva na mo¢nih lesno-ilovnatih
tleh. Za vino je znacilna rubinasto rdeca
do opecnato rdeca barva in ima nezno
telo z relativno nizko kislino. Vinogradni-
ki pridelajo vino predvsem v suhe sorte,
pa tudi v sadno-sladke variante. Mo¢ne
razli¢ice se pogosto pijejo k jedem iz svi-
njine in jagnjetine, pa tudi k razli¢nim
vrstam sirov.

DOMINA

Nova sorta, ki je nastala s »poroko« mod-
re portugalke in poznega burgundca v
letu 1927 preprica s svojo odpornostjo
proti zmrzali. Sorta grozdja zavzema naj-
vedji delez obdelovalnih povr$in v Fran-
kiji.. Vina intenzivnih barv in polnega
okusa spominjajo na robide v kombinaciji
s pridihom dima. Najbolj$a temperatura

za pitje je 16 do 18 stopinj Celzija. Suho
vino domina priporoc¢ajo kot odli¢no
prilogo k testeninam in picam, pa tudi k
pecenim jedem ali jedem z Zara.

DORNFELDER

Prvotno vzrejeno v petdesetih letih 20.
stoletja kot pokrivno vino, namenjeno
temu, da svojim partnerjem da inten-
zivnej$o barvo, se trend zdaj pomika k
enovrstnemu dornfelderju. Sorta dornfe-
lder je najbolj razsirjena v Rheinhessnu,
Pfalzu in Wiirttembergu. V prvi vrsti je bil
dornfelder razvit kot suho, delno polsuho
rdece vino. V suhi razli¢ici prevladujejo
intenzivne sadne arome, kot so vi$nje,
robide in bezeg. Dornfelder se odli¢no
poda k mocéni peéenki, divjacini ali siru.

ELBLING

Elbling je ena najstarejsih sort grozdja v
Evropi. V gornjem delu regije Mozele ob
istoimenski svetovno znani reki ga gojijo
Ze dva tiso¢ let. Menijo, da je ta sorta v
Nemdijo prisla z Rimljani ali iz Galije.
V Nemdiji je bila razsirjen stoletja, pre-
den sta jo izpodrinila rizling in silvanec.
Danes velja ta sorta za specialiteto in jo
sadijo skoraj izklju¢no na Mozeli. Ceprav
vinska trta ni zahtevna do tal, lahko naj-
boljse rezultate dosezemo na lupinastih
apnencastih tleh. Iz grozdja lahko sti-
snemo nezahtevno suho belo vino, ki
se pogosto uporablja tudi za pridelavo
penin. Vino se odli¢no poda k obilnemu
prigrizku, pa tudi k ribam in morskim
sadezem.

GUTEDEL

Starodavno sorto grozdja Gutedel gojijo
Ze pet tisocletij. Verjetno prihaja iz Pa-
lestine, pozneje pa so jo gojili v starem
Egiptu. Gutedel je prisel v Evropo v 16.
stoletju, kjer so ga zaceli gojiti v Fran-
ciji, nemski vinogradniki pa so sorto
dokon¢éno stoletje kasneje. Danes je go-
jenje osredotoceno predvsem na Baden
med Freiburgom in $vicarsko mejo. Iz
te sorte stiskajo predvsem lahka pitna
vina, vedno bolj pa tudi suha vina, ki so
Se posebej blaga. Gutedel priporocajo kot
prilogo lahkim jedem, kot so morske ribe
ali neZni siri.

KERNER

Vinogradniki so markantno sorto iz leta
1929 odkrili v zgodnjih sedemdesetih le-
tih. Iz Pfalske se je razsirila v vse nemske
vinorodne pokrajine. Tla ne smejo biti
ne premokra ne presuha, da bo grozdje
dobro uspevalo. Dolgo obdobje zorenja
do pozne jeseni omogoca grozdju viso-
ko maso mosta. Barva vina je ve¢inoma
med svetlo rumeno in slamnato rumeno.
Vino velja za fino aromati¢no, po okusu
odmevajo hruska, zeleno jabolko, ribez
ali marelica. Vino se odli¢no ujema z lah-

kimi predjedmi, ribjimi in zelenjavnimi
terinami, solatami, ribami, perutnino,
teletino in $parglji, pa tudi s siri. Sladki,
sadni »Spétlese« pa se odli¢cno poda k
sladicam na osnovi jabolk.

LEMBERGER

Lemberger, ki brsti zelo zgodaj, ima naj-
raje milo podnebje in pred vetrom zas-
Citene lege, na dobrih legah pa doseze
vino absolutno vrhunsko kakovost. Ne le
prvi nemski zvezni predsednik Theodor
Heuss, tudi Bismarck in Napoleon sta
bila dokazana ljubitelja te sorte grozdja.
Obdelovalne povrsine se od osemdesetih
let prejSnjega stoletja pocasi, a vztrajno
povecujejo, sorta pa se goji skoraj iz-
klju¢no v Wiirttembergu. Vino ponuja-
mo v lahki in sadni razliéici ter v razlicici
bogati z ekstrakti in tanini. Lemberger

:
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ima pogosto mo¢no aromo, na primer po
ribezu, bezgu, banani ali kakavu. Okus
je sadni ali taninski. Lahka razli¢ica se
odli¢no poda k jedem z zara, mocni, ta-
ninski Lemberger pa se odli¢no poda k
jedem z Zara, ¢ebulni pecenki, perutnini,
jagnjetini in siru.

MERLOT

1z zgodnje zrele sorte grozdja lahko sti-
snemo sadna in polna vina. Sorto gojijo
Ze od 18. stoletja in je danes ena najbolj
razsirjenih sort rdecih vin. Temna vina so
mehka in gladka ter po okusu spominjajo
na slive. Barikirano vino (barikirano ni
vsako vino, ki je zorelo v lesenem sodu,
ampak le tisto, ki je zorelo v hrastovem
sodu s prostornino 225 litrov) odli¢no
spremlja mocnate jedi, preprosti merlot
pa je bolj primeren za lahke jedi.
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MODRI PINOT

Zlahtni modri pinot velja za klasi¢no
sorto vinske trte za hladne vinorodne
okolise. Od devetdesetih let 20. stoletja
se sorta vedno bolj goji tudi v Nemdiji. Je
ena izmed klasi¢nih sort v desetih od 13
nemskih pridelovalnih regij. Trta najbolje
uspeva v vinogradih rizlinga, v optimal-
nih razmerah se vinom ni treba bati med-
narodne primerjave. Iz modrega pinota
se pretezno pripravljajo suha rdeca vina.
Vina so polnega in zametnega okusa s
sadno aromo, ki se prepleta z odtenki
mandljev. Tipi¢en modri pinot ima sladek
okus po sadju, kot so jagode, Cesnje ali
robide. Tradicionalno so najbolj$a vina
pridelana iz zelo zrelega grozdja. Mocan
¢rni bordo je idealen dodatek k pecenki
ali divjacini, pa tudi k sirni ploséi.

MULLER-THURGAU

Profesor Hermann Miiller iz §vicarskega
kantona Thurgau je to sorto grozdja vzgo-
jil davnega leta 1882. Dolgo je veljala za
najpomembnej$e nemsko vino, preden
je vodilni polozaj prepustila rizlingu. Ker
sorta grozdja velja za zelo nezahtevno,
trte najdemo v skoraj vseh nemskih pri-
delovalnih obmogjih.

Zgodnja sorta grozdja daje okusna in cve-
toca vina, v katerih je pogosto mogoce
zaznati rahlo aromo muskatnega orescka.
Vino je najboljsega okusa v prvih nekaj
letih po trgatvi. Vina trte Miiller-Thurgau

se odli¢no podajo k nezno aromati¢nim
jedem.

PORTUGALKA

Portugalka velja za nezapleteno in pitno
rdede vino. Ze od 19. stoletja jo gojijo v
Nemdiji, kjer velja za tretjo najpomemb-
nejso sorto rdecega vina. Trta ni zahtevna
glede talnih razmer, manj pa ji ustrezajo
vlaZna in tezka tla. Rdeca vina, ki so veéi-
noma obarvana v svetlo rubinasto rdeco,
so po vsebnosti alkohola obicajno svetlej-
$a od drugih rdecih vin. Osvezujo¢ znacaj
vina krepi poZivljajoca kislina. Jagode,
kot so maline, rdeci ribez ali jagode, od-
mevajo v vonju, vino pa se odli¢no poda
k razliénim jedem.

RIZLING

Rizling uspeva v vseh vinorodnih oko-
lisih Nemcdije. S to sorto grozdja imajo
najbrz najdaljso tradicijo vinogradniki
v pokrajinah Rheingauu in Mozeli, ki so
rizling gojili Ze v 15. stoletju. Zakaj je sor-
ta grozdja tako zanimiva za nemske vino-
gradnike? Ker najbolje uspeva v hladnih
legah. Rizling je $e posebej priljubljen
na najboljsih lokacijah. Poleg Stevilnih
preprostih vin lahko iz trte stisnejo tudi
Stevilna predikatna vina. Rizling navadno
uvrscajo med suhe, obstajajo pa tudi Ste-
vilna sladka vina visje kakovosti. Barva
tipi¢nega rizlinga sega od bledo rumene
do zelenkasto rumene, v vonju prevladu-
jeta breskev ali jabolko. Ker vino doseze
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optimalno pitno zrelost Sele po nekaj le-
tih, ga ne smemo piti prej kot eno leto po
trgatvi. Suhi do polsuhi rizlingi se odli¢no
podajo k lahkim jedem, kot so morske ali
sladkovodne ribe, kuhano meso ali perut-
nina. Polsladke do sladke pozne trgatve
so odli¢na spremljava vina. »Spatlese«
ali Zlahtni sladki »Auslese« se odli¢no
podata k sladicam, pa tudi kot aperitiv
na jedilniku.

REGENT

Ognjena, skoraj sredozemska vina so za-
$€itni znak sorte regent. Gre za novo sorto
iz leta 1967, ki ji poznavalci napovedujejo
svetlo prihodnost. Od registracije sorte
leta 1993 je sorta regent zelo priljubljena
in jo sadijo skoraj v vseh pridelovalnih
obmodjih. Zgodnja sorta daje vina pol-
nega telesa, ki so blaga in Zametna. Vonj
po ¢esnjah ali ribezu spominja na druge,
znane sorte. Vina regent so odli¢ni spre-
mljevalci mesnih jedi intenzivnega okusa
ali divjacinskih jedi.

SILVANEC

Od kod pravzaprav izvira ta sorta grozdja,
ni natanc¢no znano, domnevajo pa, da
izhaja iz Alp. Na znacaj silvanca zelo
moc¢no vplivata njegova lega in narava
tal. Nevtralna vina nastajajo na ilovnatih
tleh, fina in elegantna vina pa na tleh s
preperelo osnovo.

Do sedemdesetih let 20. stoletja je bil sil-
vanec najveckrat zasajena sorta v Nem¢i-

Wiirzburg: vinska pokusina v vinski kleti Stein © DZT / Jens Wegener

ji. Spekter silvanca sega od nezahtevnega
poletnega vina do gladkega in kremas-
tega barikiranega vina ali do intenzivne
Zlahtne sladkobe.

SIVIPINOT

1z trte sivega pinota pridelujejo vecino-
ma suha in srednje mocna vina, ki so
nekoliko kisla. Ruldnder, v katerem je
poudarjena sladkost, prihaja iz iste sorte
grozdja. Vinska sorta je v Nemcijo prisla
iz Burgundije preko Svice in Podonavja.
Vino je s kakovostjo verjetno prepricalo
vinogradnike Ze v 19. stoletju.

Sorta grozdja daje dobre pridelke z viso-
ko maso mosta. Medtem ko se sivi pinot
pogosto stara z moc¢no kislostjo, ima Ru-
hlander v ospredju bogato sladkobo. Kar
zadeva aromo, prevladujejo note zelenih
ores¢kov, mandljev in svezega masla, a
tudi sadne arome, kot so hruske, ana-
nas in citrusi. Suhi do polsuhi sivi pinot
se najbolje ujema z mo¢nimi morskimi

ribami, testeninami, jagnjetino, perut-
nino in divjaé¢ino, medtem ko je sladka
razlic¢ica priljubljena z mastnim sirom
in sladicami.

TRAMINEC

Traminec, ki ga v Nemciji sadijo Ze sto-
letja, velja za spomenik nemske vinske
kulture. Na Saskem sorta grozdja velja
celo za regionalno posebnost. Trte dajejo
malo pridelka, koli¢ina se tudi iz leta v
leto zelo razlikuje, kar je dokaz kakovosti
sorte. Iz grozdja sorte traminec lahko sti-
snemo zelo aromati¢na in pikantna vina.
Ali gre za elegantno ali tezko vino, je zelo
odvisno od kakovosti tal.

Tipicen traminec je slamnato do zlato
rumene barve in po vonju spominja na
cvetoce vrtnice. Ob¢asno lahko zadisi tudi
po akaciji, vijolicah, medu, marcipanu
ali pasijonki. DiSeci traminec se odli¢no
poda k divjaéini, perutnini in pikantno-
-dise¢im ragujem.

NA POTI

ZGODNJI BURGUNDEC

Sorta je rezultat naravne mutacije po-
znih sort burgundca in dozori priblizno
dva tedna prej. Znacilna barva vina je
obic¢ajno od opeénate do temno rdece.
Znadilne arome so ¢e$nja, moka, malina,
robida, ¢rni ribez, a tudi dim. Po okusu
je vino bolj Zametno kot modri pinot in
preprica s prijetno kislino, polnim tele-
som in prijetno pikantnostjo. Optimalna
temperatura pitja je od 16 do 18 stopinj
Celzija, kot priloga k jedem pa se poda k
temnim mesnim jedem in jedem z moc-
nimi omakami.

ZLATIRIZLING

Najpomembnejse nemsko pridelovalno
obmodje za zlati rizling, ki sicer prihaja
iz Alzacije, je Saska. Znacilna za to sorto
vina je svetla, rumenkasta barva in nezno
pikantna cvetica z rahlo noto muskatnega
oreScka. Vina te sorte veljajo za idealno
prilogo k hrani, primerna pa so tudi kot
osnova za poletni pun¢ ali »$pricer«.

NEMSKE VINSKE POTI

CESTA RDECEGA VINA AHR

Nemci poznajo frazo, ki jo pogosto uporabljamo tudi Slovenci:
»Klein, aber fein.«. S temi besedami lahko opiSemo tudi vin-
sko cesto, ki se vije po spodnjem delu doline Ahr v pokrajini
Rheinland-Pfalz. Poteka po najvec¢jem obmocdju vinogradov z
rdecim grozdjem Nemciji, po cesti Bundesstrasse 267 pa vodi
skozi 11 ob¢in. 23. aprila 1978 odprta vinska cesta je dolga je
35 kilometrov, zajema pa obmocdje s 548 hektarji vinogradov.

ZANIMIVOSTI

Ob poti si lahko ogledate veliko znamenitosti, med katerimi so
najbolj znane rusevine gradu Are iz 12. stoletja. V 13. stoletju so
zgradili cerkev v romanskem slogu, ki $e danes stoji v sredis¢u

kraja. Med junijem in oktobrom organizirajo prireditve v ¢ast
vinu, grajske igre pa prvi konec tedna v avgustu.

Leta 1869 je bila v kraju Mayschof% ustanovljena prva vinarska
zadruga v Nemciji. Ogleda vredna je drustvena vinska klet.
Med najbolj znane zgradbe spadajo rusevine gradu Saffenburg,
zupnijska cerkev sv. Nikolaja in sv. Roka ter most sv. Ane v
okraju Lach.

Obiskovalci Dernaua se lahko potopijo v zgodovino vinogra-
dnistva. Mestno jedro ponuja veliko starih vinogradniskih his, tu
so tudi rusevine avgustinskega samostana Marienthal. Vinska
pomlad Dernau v aprilu, vinogradniski praznik v septembru in
martinova trznica regionalnih dobrot v novembru so znani po
vsej drzavi.

Popolnoma ohranjene mestne utrdbe so glavna atrakcija Ahrwe-
ilerja. Obzidje s Stirimi vrati poteka v krogu okoli mesta. Znotraj
obzidja vas na sprehod vabi idili¢na pokrajina s Stevilnimi leseni-
mi hiSami. Cerkev sv. Lavrentija na trgu je najstarejSa dvoranska
cerkev v Porenju-PfalSkem.

AKTIVNOSTI

Pohodniska pot, ki vodi skozi najvecjo vinorodno regijo v Nem-
¢iji, je postala ena najbolj priljubljenih destinacij ljubiteljev na-
rave in vina. Eden od razlogov za to je verjetno njena dolzina,
saj je 35 kilometrov enostavno prehoditi v enem vikendu. Za
kolesarje pa bo to enodnevna etapa, ki jim daje dovolj ¢asa za

ogled vasi ob reki Ahr.
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ZANIMIVOSTI

AKTIVNOSTI

NEMSKA VINSKA CESTA

Samo ena in edina je Nemska vinska
cesta. Gre za najstarejSo nemsko vinsko
cesto, ki je dolga 85 kilometrov, vodi pa
skozi drugo najvecje vinorodno obmocgje
v drzavi, skozi Pfalz.

Pricne se pri Nemskih vinskih vratih v
Schweigen-Rettenbachu na francoski
meji, konca pa v Bockenheimu na robu
Rheinhessen pri HiSi nemske vinske ces-
te. Ve kot 1800 son¢nih ur na leto ob
Nemski vinski cesti zagotavlja sredozem-
sko podnebje, zato PfalSko imenujejo tudi
»nemska Toskana«. Tu na prostem uspe-
vajo fige, ciprese in palme ter vinska trta.

19. oktobra 1935 so Nemsko vinsko pot v
gricevnati pokrajini Zgornjega PfalSkega
odprli za obiskovalce. Gre za najstarejso
vinsko pot v Nemciji, na podlagi katere
so nastale druge vinske ceste v vseh
trinajstih nemskih vinorodnih dezelah.
Eden od razlogov za ustanovitev Nemske
vinske ceste so bile gospodarske tezave
vinogradnikov med svetovnima vojnama.
NemS$ka vinska cesta poteka po zveznih
cestah 38 in 271.

ZANIMIVOSTI

Kot nasprotje Nemskim vinskim vratom so
leta 1995 na drugem koncu Nemske vin-
ske ceste v Bockenheimu postavili Hiso
nemske vinske ceste. Stavba po slogu

spominja na rimsko utrdbo. Poleg resta-
vracije so na voljo tudi razli¢ni prireditveni
prostori. Mladi porocni pari se tu lahko
porocijo in praznujejo svojo »poroko na
Weinstrassex.

NajpomembnejSe znamenitosti v Assel-
heimu se vrtijo okoli vina. Prenovljena vi-
notocnica je sredisce vaskega zivijenja. V
poletnih mesecih je Vinska koca odprta
vsak konec tedna. Pri upravljanju se izme-
njuje deset vinogradnikov, ki pohodnikom
nudijo regionalna vina in specialitete.

Celotno sredis¢e mesta Kirchheim an der
Weinstrake je oznaceno kot spomenisko
obmocje. 30 objektov je vrednih zascite.
Med njimi je tudi znamenitost mesta, pro-
testantska cerkev sv. Andreja, ki je bila
zgrajena v poznogotskem slogu. Od leta
1990 je koncertna zima v Kirchheimu kul-
turni vrhunec, saj se v cerkvi sv. Andreja
izvaja predvsem komorna glasba.

Rusevine Wachtenburga blizu Wachenhei-
ma na vinski poti so zaradi pogleda na
rensko nizino znane kot »balkon PfalSke«.
Grad je bil zgrajen v 12. stoletju, vedji del
pa je bil uni¢en 300 let kasneje.

AKTIVNOSTI
Ena najstarejsih pohodniskih poti in
ena najbolj privlaénih za poznavalce je

NA POTI

Nemska vinska pot. Pot vodi pohodnike
med Schweigen-Rechtenbachom in Boc-
kenheimom v dolZini 85 kilometrov skozi
eno najbolj raznolikih pokrajin v Nemdiji.
Pohodniki lahko od blizu spoznajo vse,
kar je povezano z vinogradnistvom. Ne
samo Stevilne vinske gostilne, ampak
tudi koce Pfalskega gozda, ki so odpr-
te predvsem ob koncih tedna, so simbol
Pfalskega udobja. Gostje izkusijo tako
rustikalno pfalsko kuhinjo kot prefinjene
sredozemske jedi.

Ce Zelite potovati po Nemski vinski cesti
od severa proti jugu, zacnite pohod pri
Hisi nemske vinske ceste v Bockenhei-
mu in se odpravite na pohod po Pfal-
Skem gozdu skozi Leiningerland. Po Wa-
chenheimu obiskovalec odkrije dobro
znane vinograde Mittelhaardt. Pohodnik
vdihne nemsko zgodovino blizu mesta
Neustadt an der Weinstrake. Tu lahko
obis¢e grad Hambach, ki velja za zibelko
demokracije v Nemciji. Nekdanja poletna
rezidenca Ludwiga I. vabi v goste v Rhodt
unter Rietburg.

Kolesarska pot med Schweigen Rechten-
bachom in Bockenheimom sledi vecini
Nemske vinske poti, vendar je priblizno
deset kilometrov daljSa od pohodniske
poti.
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Biesenthal: par uZiva na pikniku ob jezeru GroBer Wukensee © DZT / Julija Nimke

L) |

EKOLOSKO IN ZDRAVO ZA
CLOVEKA IN NARAVO

FEEL GOOD - UZIVAJUMO TRAJNOSTNO S PREPLETOM
TRADICIJE IN INOVACIJ

Vse vec¢ nemskih kmetov hrano prideluje v skladu z ekoloskimi standardi ter tako skrbi za okolje in
biotsko raznovrstnost. Mnogi svoje izdelke prodajajo v lastnih kmetijskih trgovinah ali na okoliskih
trznicah; s tem prihranijo pri transportnih poteh, poleg tega pa so pridelki tako bolj sveZi in okusnejsi.
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NA POTI

dor kupuje od regionalnih kme-

tov, pomaga tudi krepiti vezi med

prebivalci ter z domacim krajem
in $irso regijo.

Tradicionalna kuhinja s poudar-
kom na regionalnih in sezonskih sestavinah je
vse bolj cenjena, nastaja pa tudi vse ve¢ novih,
ustvarjalnih interpretacij tradicionalnih jedi.
En ¢udovit primer regionalne kohezije so Ste-
vilni Zetveni prazniki, ki jih praznujejo po vsej

Bollewick: makovo polje © DZT / Jens Wegener

Nemdiji. Pridite in praznujte z nami!

RAZGIBANA NJIVA

Ekologko in zdravo za ¢loveka in naravo — eko-
losko kmetovanje je v Nem¢iji vse bolj razsirje-
no in pomembno prispeva k varovanju okolja
in podnebja. Ekolosko kmetijstvo je namre¢ iz-
jemno var¢na in sonaravna oblika kmetovanja,
ekoloske njive pa so odpornejse na podnebna
nihanja in ekstremne vremenske pojave. Nav-

Jens Wegener
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Rhodt unter Rietburg: narava okoli hotela za dob:

sezadnje tudi gostje uzivajo v zdravi hrani in so
veseli biotske raznovrstnosti na poljih in pas-
nikih. Kdor Zeli pogledati v zakulisje ekoloske
pridelave, lahko obis¢e katero od turisti¢nih
kmetij — teh je okoli 300 in vkljucujejo farmo
ekoloskih vrtnic, mlekarno kobiljega mleka in
mnogo vec.

VINOGRADI V OBJEMU NARAVE
Vinska krajina — ekolosko v vinogradu in kozar-

g 3 a & i bU
ro pocutje Alte Rebschule, Juzna vinska pot © DZT /

Kempten (Allgéu): stojnice na Hildegardplatzu ©
Kempten Tourismus / Martin Erd Photographer

cu. Ekoloska pridelava je v Nemc¢iji, deZeli vina,
izjemno priljubljena. Vse veé¢ vinogradnikov
se preusmerja v sonaravno in okolju prijazno
pridelavo grozdja in vina. Povrsine ekoloskih
vinogradov v Nemdiji so se v zadnjih desetih
letih tako kar podvojile. Nad sonaravnimi vini
se navdusujejo predvsem mladi vinarji. Oznaki
»Bio« in »eko« pa sta vse bolj prisotni tudi v
konvencionalnem vinogradnistvu. Tako se de-
nimo pri gnojenju in zaséiti trte pred kodljivei
vse bolj uveljavlja moto »kolikor je potrebno, a
¢im manj«. Tako pridelano vino je ne le okus-
nejse, ampak tudi okolju prijaznejse.

NARAVOVARSTVO NA VASEM KROZNIKU
Vegetarijanska in veganska hrana — okusna in
prijazna do Zivali. Vse ve¢ ljudi v Nem¢iji tudi
pri prehrani misli na okolje in se tako popol-
noma odpove mesu ali pa kar vsem Zzivalskim
izdelkom. To pa ne pomeni, da se odpovedu-
jejo tudi dobri hrani — za to poskrbi nemska
vegi-veganska gastronomska scena, na kateri
nenehno vznikajo nove brezmesne jedi. Zdaj
veganske ali vegetarijanske jedi ponuja ze ve¢
kot 2.000 restavracij, v celoti pa se jih je za
vegetarijansko ali vegansko hrano specializiralo
okoli 1.000. Tam si lahko privos¢ite okusen in
zdrav rastlinski obrok, ob tem pa pripomorete
k bolj zdravemu okolju za vse!

ZETVENI PRAZNIKIV NEMCIJI

Praznujte letne ¢ase! Ce se radi veselite ob dobri
hrani, so Zetveni prazniki v Nem¢iji nekaj za
vas. Med njimi so najbolj poznani $tevilni vinski
festivali, ki jih med aprilom in oktobrom pri-
rejajo v vseh 13 nemskih vinorodnih okolisih
in tudi drugod po drZavi. Nemci poleg vina s
praznovanjem proslavijo tudi skoraj vse drugo,
kar ustvari narava: spomladi mandljeve cveto-
ve, poleti ¢e$nje in mak, jeseni pa krompir in

NA POTI

Berlin: par uziva v skodelici kave in kosu torte © DZT /
Julia Nimke

1

“ *
Maikammer: par pokusa lokalno hrano in vino v vinoro-
dnem okoli§u Maikammer, JuZna vinska cesta © DZT / Jens
‘Wegener

Iphofen: prazni¢ni zadnji voz z njive © DZT / Jens Wegener

¢ebulo. Vsem tem festivalom pa je skupno, da
so osredotoceni na darove narave in uZivanje
v svezi sezonski pijadi in jedadi.

DOBIMO SE NA TRZNICI!

Obisk katere od nemskih lokalnih trznic je pra-
vo doZivetje. Prepricajte se sami: ob raznovr-
stni zelenjavi iz regije, Stevilnih degustacijskih
stojnicah in spro$éenem vzdusju boste od tam
odnesli veliko veé kot samo polne vrece hrane.
Skoraj vsako mesto se ponasa s svojo tedensko
trZnico, vse bolj priljubljene pa so tudi pokrite
trznice, kjer se srecujejo predvsem mlajse gene-
racije. Vsaka trznica je zgodba zase, a vsem so
skupni sveza regionalna hrana, kratke transpor-
tne poti ter veselje ob druzenju in kulinariki.

#|5E=E Nemdija f%

Poditnigka dezela
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NA POTI

vVip

Cesta rdecega vina Ahr 6. Vinska cesta ob reki Mozeli

b
~N

Badenska vinska cesta Vinska cesta ob reki Nahe

Vinska pot Bocksbeutel 8. PfalSka vinska cesta (Pfalzer Wein-

Nemé&ka vinska cesta strale - Pfalzer Weinsteig)

©

Rizlingova pot po pokrajini Rhein-
gau

o W N

Vinska cesta Kraichgau-Stromberg

10. 1Saska vinska cesta

1. Svabska (Wiirttemberska) vinska
cesta

12. Vinska cesta Saale-Unstrut
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Od naslednje stevilke naprej
nas spremljajte v rubriki
Kuhajmo z Mediterro.




